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CGFVGl&thlaSCh mlt Spll‘amUdem von Saskia Niedermann

Mengen fur 10 Personen

Cervelat in Scheiben geschnitten und kurz angebraten.

Bratensauce dazugeben

10 Stiick Cervelat

1.0cl Ol

1.0 Liter Bouillon (flissig)
10 g Bratensauce

1.0 kg Nudeln

In Wiirfel schneiden und anbraten

mit Bouillon abléschen
Bratensauce anrtihren und beimischen
Spiralnudeln

Gewilrze nach dem eigenen Geschmack erganzen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cervelatgulasch-mit-spiralnudeln-91dc--10
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