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Cevi HOrnli auf Feuer vonsmir

Mengen fir 30 Personen

Tags: Einfach, Fir Zeltlager
Gewirze: Pfeffer, Muskatnuss, Salz

30 Liter Wasser
240 g Salz

3.0 kg Hornli

540 g Speckwirfeli
450 g Schinken
3.0 Stiick Zwiebeln
1.2 Liter Rahm

6.0 Stuck Eier
900 g Reibkase
1.2 kg Apfelmus

Die Hornli gemass Verpackungsangabe im Salzwasser kochen.
In Topfdeckel Anbraten

In kleine Stuicke schneiden

Zwibelwirfeli zusammen mit Schinken etwas spéter beigeben

Sobald Hornli gar --> Wasser ableeren. Anschliessend sofort restliche
Zutaten beimischen. Evtl. nochmals kurz aufs Feuer.

Fur Vegi seperater Topf --> Rahm, Eier, Reibkase

Generell: Etwas Reibkése auf die Seite stellen zum garnieren!

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/cevi-hoernli-auf-feuer--10
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