&

e

L

I

. - I l ) \..."\. ) ) 1:’ )
A Y M PEITAY ~3 aw =3 /4 ) | = _i ) +# 1 f
wivie a7/ &y ’ ?f LU n}ji/,ﬁ-fj{g)t&/?f -'f'\_.e'ﬂ. W4/

B

/A

]

3 _Pi;ar-\. ;

Chashaornli Lagerfeuer (Abkochen) vonrorence suner

Mengen fur 10 Personen
Wasser erhitzen, Hornli al Dente kochen, abschutten. Appenzeller reiben und mit dem Rahm unter die Hérnli mischen.
Verschiedene Kasesorten zur Auswahl Kaufen, damit die TNs diese ersteigern kénnen.

Gewilrze: Salz, Pfeffer

1.0 kg Hornli  mit Salz al Dente kochen
100 g Salz
500 g Appenzeller
5 dl Rahm
10 Stiick Knoblauchzehen
4.0 Stiick Zwiebeln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/chaeshoernli-lagerfeuer-abkochen--10



