Ch | I | CO n Cal’ n e von Leoni Eppisser

Mengen fur 10 Personen

1.0 Liter Ol

1.0 kg Hackfleisch

2.5 Stiick Zwiebeln

2.5 Stuck Knoblauchzehen
2.5 Stiick Pepperoni

1.0 kg Tomatenpuree

20 g Tomatenmark

50 g Bouillion

1.0 Prise Salz

3.0 Stlick Fajita Mexican Mix
20 g Paprika

1.0 kg rote Bohnen

1.0 kg Mais

Ol erhitzen

Im Ol anbraten

Hacken und dazugeben

fein schneiden und hinzugeben

in Wurfel schneiden und dazugeben
dazu geben

dazu geben

dazu geben

dazu geben

dazu geben

dazu geben und 20 min. kdcheln lassen
abspulen und dazu geben

dazu geben und 5 min. weiterschmoren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/chili-con-carne-bf61--10



