
Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/chnoblibrot-d8ae--10

 

Chnoblibrot   von Smurf

Mengen für 10 Personen

 

 

 

Butter mit den Schwingbesen des Handrührgeräts ca. 3 Min. schaumig schlagen, Knoblauch, Kräuter und MSG

darunterrühren. Baguette mehrmals ein- aber nicht durchschneiden, Knoblibutter in den Einschnitten verteilen.

 

Im Backofen bei 180°C Umluft backen, bis es geil aussieht und riecht!

100 g Butter

3.0 Stück Knoblauchzehen Gepresst

10 g ital. Kräutermischung

10 g Glutamat Nach belieben.

1.0 Prise Salz

1.0 Stück Baguette


