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CO U p e Daﬂ em ar k von bruder?7

Mengen fir 26 Personen

2.6 kg Vanilleglace  Portionenweise abstechen und in Desertschalen verteilen.
780 g Coupe Danemark Sauce  Glace damit Gibergiesen
6.5 dl Vollrahm  schlagen und Coupe garnieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/coupe-daenemark--10



