COUpe Danemark Skllager von Kaspar Helmle

Mengen fir 59 Personen

3.69 kg Vanilleglace  Portionenweise abstechen und in Desertschalen verteilen.
1.77 kg Coupe Danemark Sauce  Glace damit tibergiesen
1.48 Liter Vollrahm  schlagen und Coupe garnieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/coupe-daenemark-skilager--10



