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Creme Quick (Migros) mit Birnenhalften vonsamuei stocxi

Mengen fur 10 Personen

0.67 Stiick Migros MIDOR Creme  mit Stiick sind Packungen gemeint. In jeder Packung sind 3 Beutel
Quick Schokolade  Pulvermischung zu 100g.
1 Beutel ergibt 4-6 Portionen.

1.0 Liter Milch
1.0 Stuck Birnenhélften  ca. 400g-500g Birnenhalften

1) Inhalt eines Beutels in 5dI (500ml) Milch einriihren. 2) Mit dem Schwingbesen oder dem Mixer auf unterster Stufe 1
Minute rohren. 3) Ca. 20 Minuten kaltstellen. Kurz aufriihren, in Schalen verteilen und servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/creme-quick-migros-mit-birnenhaelften--10



