C r é p eS von marta ostertag

Mengen fir 80 Personen

400 g Butter

1.4 kg Mehl  Weissmehl
8.0 g Salz
3.2 Liter Milch
1.0 Liter Wasser
40 Stiick Eier

Butter in einer kleinen Pfanne schmelzen, etwas abkihlen. Mehr und Salz in einer Schiissel mischen, in der Mitte eine
Mulde eindrticken. Milch, Wasser, Eier und die abgekuihlte Butter verriihren, nach und nach unter Rilhren mit dem
Schwingbesen in die Mulde giessen, weiterrihren bis der Teig glatt ist. Zugedeckt bei Raumtemperatur ca. 30 min
guellen lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/crepes-23e9--10



