E|S&SS€I’ Flam m kUChen von Yann Hendrikx

Mengen fur 10 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewlirze: Salz, Pfeffer

Ausristung: Backblech, Backtrennpapier

1.25 kg Pizzateig

5.0 Stiick Zwiebeln

250 g Lachs

500 g Speck

500 g Creme fraiche Krauter

Zwiebeln halbieren und in Streifen schneiden.
zerzupfen
Speck in ca. 5 mm dicke Scheiben, dann in Stédbchen schneiden.

Creme fraiche auf den Teigen ausstreichen. Zwiebeln und Speck darauf
-verteilen. Flammkuchen mit Salz und Pfeffer wirzen.

ca. 10 Min. in der Mitte des auf 240 Grad vorgeheizten Ofens

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/elsaesser-flammkuchen--10



