Faj |taS von Jonas Troxler

Mengen fur 10 Personen

1000 kg Tortillas (Fladenbrot)
900 g Hackfleisch
900 g Pouletgeschnetzeltes

3.0 Stiick Pepperoni

200 g rote Bohnen

1000 kg Frische Champignons
500 g Mais

2.0 Stiick Zwiebeln

2.0 Stiick Ruebli

1.0 Stick Ananasscheiben
5 cl Sambal Oelek

10 g Paprika

10 kg Reibkase

5.0 dl Sauerrahm

400 g BBQ Sauce

(2 stuck pro Person)
Gewdrzt anbraten

Pouletfleisch anbraten und nach belieben Wirzen. Mit Bouillon abléschen &
mit Rahm/Milch aufkochen

kurz sautieren und in Schiissel auf dem Buffet anrichten.
erwarmen und in Schissel auf dem Buffet anrichten.

erwarmen und in Schiissel auf dem Buffet anrichten.

Zu Zwiebelringen schneiden und in Schiissel auf dem Buffet anrichten.
kdénnen je nach belieben auch kurz sautiert werden.

kurz sautieren und in Schiissel auf dem Buffet anrichten.
zusammen mit anderen gewirzen auf dem Buffet bereitstellen.
in Schissel auf dem Buffet anrichten.

in Schussel auf dem Buffet anrichten. evt. mit Krautern
Ketchup & Mayo

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fajitas-a318--10



