Faj |taS = B el I ag en OSC'l von Kiche Outdoor & Sport Camps

Mengen fur 16 Personen
Beilagen zu Fajitas

320 g Tomatensauce Napoli
800 g Creme fraiche

400 g Reibkase

80 g Mais

160 g rote Bohnen

1.6 Stiick Pepperoni

1.6 Stiick Zwiebeln
3.2 Stiick Tomaten

* 360 g Gurken
320 g Eisbergsalat

warmen
Bereitstellen
Bereitstellen
evt. erwadrmen
evt. erwarmen

Peperoni, rot, grin und gelb
in feine Streifen schneiden.. ev. anbraten

In feine Ringe schneiden

In feine Wiirfel schneiden

halbiert und in ca. 5mm Scheiben geschnitten
fein geschnitten

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fajitas-beilagen-osc-1--10
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