1
Ak

j A ] Fy ]
| Iy § f |

y

) I/
¥ i, i b
Vo ¥:Tal W o "{"5';',);" / n 2 \}‘__f '+| r- ‘."' )
&, r(dr Y Ar [ FX -_I;\ i 71 'y I
] YU A EJIJ _/j-l.j j{ﬁ«‘fi‘ (FRV{/ NS

s

FajltaS = FeStIV8.| von Ambra Bianchi

Mengen fur 10 Personen
Alle Zutaten anrichten, evt. warm stellen. Fajitas nach belieben belegen.

Bei Kinder evt. Anweisung erteilen, wie man sie umlegen muss.

Gewdrze: Paprika, Pfeffer, Salz

25 Stuck Fajita's  Nach Anweisung aufwérmen

500 kg Soja Schnetzel (wie  Soja Schnetzel einweichen, anbraten und mit Taco-Seasoning verfeinern
geschnetzeltes/Gyros)

4.0 Stuck Pepperoni  Peperoni, rot, griin und gelb
in feine Streifen schneiden (evt. mit Sparschéler)

300 g rote Bohnen  evt. erwdrmen
400 g Mais  Mais, evt. warmen
100 g Frische Champignons  In feine Streifen schneiden.
2.0 Stiick Zwiebeln  feine Ringe schneiden
2.0 Stiick Tomaten  In kleine Wirfel schneiden
5.0 Stiick Ruebli  feine streifen schneiden und kurz sautieren
400 g Ananas in feine Wirfel schneiden
40 Liter Sauerrahm  Sauerrahm evt. mit Krauter
500 g Reibkase  grob geraffelt oder Mozerella
400 g Eisbergsalat  In feine Streifen geschnitten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fajitas-festival-1960--10



