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Fajitas mit Pouletfullung - JIWR Style voneiasz.

Mengen fir 66 Personen
Mexikanisch
Geflllte Tortillas

7.92 kg Tortillas (Fladenbrot)
4.62 kg Pouletgeschnetzeltes

4.62 kg Hackfleisch

3.96 kg rote Bohnen
660 g Mais

660 g Riebli

26.4 Stiick Pepperoni
660 g Zwiebeln

3.3 dl Sambal Oelek

1.32 kg Sauce Curry (Knorr)
1.32 kg Tortilla Chips

1.32 kg Reibkase

1.32 kg Créme fraiche

5.28 kg Eisbergsalat

(3 Stuick pro Person)

Fillung Pouletfleisch:
Pouletfleisch in Ol durchbratten und nach belieben Wirzen. Pouletfleisch
danach in eine Schissel geben und auf dem Buffet anrichten.

Fullung Hackfleisch: Pouletfleisch in Ol durchbratten und nach belieben
Wiirzen. Pouletfleisch danach in eine Schissel geben und auf dem Buffet
anrichten.

roh oder anbraten

roh oder verarbeiten (zB. im Fleisch)

raffeln und roh in Schiissel auf dem Buffet anrichten

schneiden und roh in Schiussel auf dem Buffet anrichten

Zu Zwiebelringen schneiden und in Schiissel auf dem Buffet anrichten

Il oder Sriracha !!
zusammen mit anderen gewirzen auf dem Buffet bereitstellen.

Il Salsa Dip (Fertigprodukt) !!

in Schiissel auf dem Buffet anrichten.
in Schissel auf dem Buffet anrichten.
Schneiden und in Schiissel auf dem Buffet anrichten.

Gericht ist relativ aufwandig zum kochen. Bei weniger als 20 Personen sollte es vereinfacht werden. z.B. Nur eine

Fleischsorte anbieten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fajitas-mit-pouletfuellung-jwr-style--10



