Faj |taS = OSC von Kiiche Outdoor & Sport Camps

Mengen fur 19 Personen

38 Stuck Tortillas

2.28 kg Poulet

380 g Tomatensauce Napoli
950 g Creme fraiche

475 g Reibkase

95 g Mais

190 g rote Bohnen

1.9 Stiick Pepperoni

3.8 Stiick Zwiebeln
3.8 Stiick Tomaten
3.8 Stiick Avocado

* 428 g Gurken
380 g Eisbergsalat

warmen

Bereitstellen

Bereitstellen

evt. erwarmen

evt. erwarmen

Peperoni, rot, grin und gelb

in feine Streifen schneiden.. ev. anbraten

In feine Ringe schneiden
In feine Wirfel schneiden
Guacamole:

Avocado schalen und den Stein entfernen. Danach die Avocados durch ein
Sieb driicken oder mit dem Piirierstab zu einem Brei verarbeiten.

Zitronensaft beigeben

Nach belieben mit Pfeffer, Salz, Basilikum und Tabasco wiirzen.

halbiert und in ca. 5mm Scheiben geschnitten

fein geschnitten

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fajitas-osc--10



