faISChe COI’dOﬂ Bleu von Moritz Kobel

Mengen fir 35 Personen
Die Budget-Variante fiir Cordon Bleu

52.5 Stuck Cervelat
1.58 kg Greyerzer

1.4 kg Specktranchen

dazu z.B. Kartoffelsalat

auspacken und von oben mit einem
Schnitt einschneiden

in Scheiben schneiden und in die
eingeschnittenen Cervelat stecken

damit die Cervelat umwickeln
Das ganze nun in der Bratpfanne

oder mit Alufolie umwickelt Gber
dem Feuer braten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/falsche-cordon-bleu--10




