&

e

F

A Y W2 kfs"‘ Vavy {.'I ] F? af"'j*i\'_.f' 2 ,_L-“I": f
WAV AO S LAV VAV BT Jj-l;;ﬁ; VLUV A

B

—

_,ii"r-u _

Fischstabli mit Kartoffeln, Spinat und Ruebli von«iaus

Tony
Mengen fur 50 Personen

Gewilrze: Salz

5.0 kg Spinat Eine klassische Mehlschwitze herstellen und den Spinat unter riihren darin
erhitzen. Abschmecken: 1 Prise Muskatnuss, Salz, Pfeffer nach belieben

5.0 kg Riebli
8.5 kg Kartoffeln  Kartoffel schalen und in leicht gesalzenem Wasser aufsetzen.
5.0 Tube(265g) Mayonnaise

250 Stick Fischstabli  In einer Pfanne Butterschmalz erhitzen und die Fischstabchen darin kross
braten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fischstaebli-mit-kartoffeln-spinat-und-rueebli--10



