FI ad I |S U p pe von Moritz Kobel

Mengen fir 35 Personen

Tags: glnstig
Gewiirze: Petersilie

4.375 dl Milch
4.375 dl Wasser
8.75 Stiick Eier
10.9 g Salz

438 g Mehl

8.75 Liter Bouillon (flussig)

Eier, Salz, Wasser und Milch verkplofen.

Das Mehl dazusieben und zu einem glatten Teig rihren. Den Teig 15-30min
stehen lassen.

In der Pfanne mit wenig Ol beiseitig goldgelb backen.

Omeletten in feine Streifen schneiden. In Suppenschissel geben und
Bouillon darlibergiessen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/flaedlisuppe-3283--10



