Flammkuchen von os wir

Mengen fur 40 Personen

Tags: bendtigt Backofen
Gewlirze: Salz, Pfeffer
Ausristung: Backblech, Backtrennpapier

5 kg Kuchenteig
20 Stuck Zwiebeln  Zwiebeln halbieren und in Streifen schneiden.
1.5 kg Speck  Speck in ca. 5 mm dicke Scheiben, dann in Stadbchen schneiden.

2 kg Creme fraiche Krauter  Créme fraiche auf den Teigen ausstreichen. Zwiebeln und Speck darauf
-verteilen. Flammkuchen mit Salz und Pfeffer wirzen.
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