Flammkuchen mit Fertigteiqg vonwiian Lenner

Mengen fir 6 Personen

324 g Flammkuchenteig
360 g Creme fraiche
3.6 Prise Salz

120 g Frahlingszwiebeln

108 g Speckwiirfeli

0.6 Stuck Zucchetti
60 g Frische Champignons

3 Stick Flammkuchenteig pro 10 Pers. ausrollen
Teig bestreichen
Uber Créme fraiche streuen

(Bundzwiebeln mit Griin, Umrechnung kenne ich nicht genau, nehme aber 1
Zwiebel pro Teig) halbieren, in Ringe schneiden, dariiber verteilen

dartber verteilen

Backen: bei 230 °C auf unterster Rille ca. 12-15 min backen
Zughettistreifen schneiden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/flammkuchen-mit-fertigteig-foce--10



