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FI am m ku C h en Var | a.tl O n eﬂ von Patrick Niederberger

Mengen fur 10 Personen

800 g Flammkuchenteig
500 g Creme fraiche

150 g Creme fraiche Krauter
5.0 Stiick Zwiebeln

3.0 Stiick Knoblauchzehen
750 g Speckwiirfeli

500 g Lauch

100 g Frahlingszwiebeln

3.0 Stiick Pepperoni

500 g Frische Champignons
300 g Cherry-Tomaten

200 g Réaucherlachs

500 g Zucchetti (g)

Laktosefrei

Creme fraiche auf dem Teig verteilen, dabei ringsum einen Rand von ca. 1
cm frei lassen. Zwiebel schélen, in feine Ringe schneiden, mit den
Speckwirfeli auf der Creme fraiche verteilen, wirzen.

Lachs, Kirbis, Pilze, Lauch, Zuchetti als Varianten.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/flammkuchen-variationen-339c--10



