Fleischkase mit Kartoffelsalat vontovieg

Mengen fir 8 Personen
Fleischkase ca. 2.5 Stunden im Ofen

Kartoffelsalat: Kartoffeln kochen mit der Schale. Danach noch warm schéalen und in Scheiben schneiden. Scheiben
mit Bouillon Ubergiessen und ziehen lassen. Danach eine Art Salatsauce machen mit Mayo und Senf. Danach
Ubergiessen und mit Peterli schmiucken. :-)

800 g Fleischkase  Fixfertig Traitafina
720 g Kartoffeln
24 g Bouiillion
1.6 dI Olivendl
* 40 g Peterli
96 g Mayonnaise
32 g Senf

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stiick / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fleischkaese-mit-kartoffelsalat--10



