FI e|SCh ku g el | von tobias Bartschi

Mengen fir 66 Personen

7.92 kg Fleischkése

1.65 kg Zwiebel

297 g Mehl

1.32 Liter Roter Traubensaft
330 g Tomatenpuree

4.95 Liter Bouillon (flissig)
4.95 Liter Vollrahm

Anbraten
Fein schneiden
Stauben

beifiigen
beifligen
beifiigen, kécheln lassen

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fleischkuegeli--10




