FOndue-BrOCCO“-Gratln von Janine Scherrer

Mengen fur 10 Personen

1.0 kg Gnocchi
500 kg Broccoli

1.0 kg Kasefondue -
Fertigmischung

auf eingebuttertes Backblech verteilen
Frisch oder Résli gefroren

Appenzeller-Fondue-Mischung darauf verteilen.
Als Fleischvariante konnen noch Wienerli-Redli hinzugefliigt werden.
Ofen auf 200°C vorheizen. Ca. 15 Min. gratinieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fondue-broccoli-gratin--10



