FO n d U e Mel ek von Carina Ninck

Mengen fir 10 Personen

2.0 kg Bergkése

5.0 Stiick Knoblauchzehen
8.5 dl Weisswein

12 g Maisstarke/Maizena
3.0 cl Zitronensaft

5.0 g Natron

2.0 kg Brot

Raffeln und in der Pfanne schmelzen

Pfanne ausreiben und kleinschneiden.

(10 EL)

Am Schluss beimischen
In Wirfel geschnitten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fondue-melek-e220--10



