Franzosische Crepes s

Mengen fur 10 Personen

500 g Mehl
150 g Zucker
10 Prise Salz
20 Stuck Eier

7.5 dl Milch
7.5 dl Wasser

4.0 EL Ol

Den Mehl, den Zucker und das Salz in eine Schiissel geben. Die Eier separat mit Schwingbesen vermischen. Zum
Rest dazugeben und verriihren (es entstehen Griimmel). Stiick fiir Stiick die Milch, das Wasser und das Ol
hinzugeben. Das Ganze durch den Mixer laufen lassen, um eine homogene und fliissige Masse zu bekommen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/franzoesische-crepes--10



