Frichtekuchen/Wahe voncham

Mengen fir 33 Personen

825 g Kuchenteig

165 g Haselniisse gemahlen
2.47 kg Apfel

3.3 dl Milch

3.3 Stuck Eier

49.5 g Zucker

Belegen, mit Gabel Locher stechen
auf Boden streuen
Schnitze schneiden und verteilen

Zu Guss mischen, deruber giessen
Untere Ofenhélfte, 220°, 25-30 min

Anstatt Apfel konnen auch Aprikosen, Zwetschgen, Rhabarber verwendet werden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fruechtekuchen-waehe--10



