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FTU ChtEkU Ch en/WB.h e+ von Robert Hildbrand

Mengen fur 40 Personen

4.0 kg Kuchenteig

400 g Haselnlisse gemahlen
4.0 kg Apfel

4.0 kg Aprikosen

2.0 Liter Rahm

600 g Mandelspliter

16 Stiick Eier

60 g Zucker

1.2 Liter Schlagrahm (Dose)

Belegen, mit Gabel Locher stechen
auf Boden streuen

Schnitze schneiden und verteilen
halbieren, einschneiden und verteilen

10 Min vor fertigbacken dariiber streuen

Zu Guss mischen, deruber giessen
Untere Ofenhélfte, 220°, 25-30 min

Anstatt Apfel konnen auch Aprikosen, Zwetschgen, Rhabarber verwendet werden

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/fruechtekuchen-waehe-4dc0--10
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