GaZp aC h O von Nenya

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Migusto. https://migusto.migros.ch/de/rezepte/basic-gazpacho

Gewilirze: Salz
10 Stiick Tomaten

250 g Gurken

450 g Paprika

200 g Brot

3.0 Stiick Knoblauchzehen
5 cl Essig

7.5 dl Bouillon (fliissig)

1.0 ml Tabasco
1.0 kg Brot

Es kénnen auch Blichsentomaten genommen werden. Sonst Tomaten zuerst
schélen

Gurke schélen, vierteln, entkernen und in Wiirfel schneiden.
Peperoni waschen, vierteln, entkernen und in Wiirfel schneiden.
Die Rinde wegschneiden. Brot in Wrfel schneiden.

Gemiuse, geschalten Knoblauch, Brot und Essig in das Mixglas geben. Alles
purieren.

Mit kaltem Bouillon auffiillen und weitermixen, bis die Suppe fein und samig
ist. Mit Salz, Pfeffer und Tabasco abschmecken. Im Kihlschrank fiir
mindestens 4 Stunden kihl stellen.

Zum dazuservieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gazpacho--10



