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Geb ran nte Man d el n von Marcus Bosshard

Mengen fur 27 Personen

810 g Mandeln  ungeschélte Mandeln in eine unbeschichtete Pfanne geben
8.1 Stiick Vanillezucker (8g)  Zu den Mandeln geben
810 g Zucker  Zu den Mandeln geben

4.05 dl Wasser  Zu den Mandeln geben und zum kochen bringen.
Unter standigem Ruhren ziigig einkochen, bis die Mandeln wieder trocken
sind.
Weiter rithren, bis der Zucker zu karamellisieren beginnt und die Mandeln
glanzen.
Vom Feuer wegnehmen und ausgebreitet (auf Blech oder Backpapier)
abklhlen lassen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gebrannte-mandeln--10



