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Geb U rtStag S kU C h en Del | a von geldschter Benutzer

Mengen fur 10 Personen

Ausristung: Kiichenwaage, Mixer

500 g Ruchmehl

15 g Backpulver

500 g Rohrzucker

5.0 g Kakaopulver

5 dI Milch

3cl Ol

3 Liter Vollrahm

15 g Lebkuchengewiirz
2.0 g Schokolade

1.0 g Konfiture

1.0 Stiick Marzipanruebli

zum Mehl sieben und mischen
eigentlich Rohzucker!

Alle Zutaten mischen und im vorgeheizten Ofen bei 200°C backen.

Eigentlich sollten das zwei Packungen SCHOKOLADENGLASUR von der
Migros sein
Nach Anleitung schmelzen

Konfitire mit moglichst wenigen Stuickchen auf den ausgekuhlten Kuchen
streichen
Glasur oben drauf verteilen

Eigentlich nur MARZIPAN. Damit den Kuchen verzieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geburtstagskuchen-delia--10



