Gefullte Champignon v«

Mengen fir 70 Personen
Ergibt ca. 20 Stiick

1.05 kg Frischkase

3.5 kg Frische Champignons  Champignon saubern, Stiel entfernen.
Hohlraum mit Frischkase fullen.

Champignon bei tiefer Hitze ca. 10 - 15 Minuten grillieren.

Abfallvermeidung: Champignonstiele konnen allenfalls verwendeten werden
im Rahmen von in Alu gewickelten Grillgemisemischungen oder in Salat
(z.B. Teigwaren- oder Reissalat).

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gefuellte-champignon-c9a2--10



