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Geflllte Peperoni/Ofentomaten SCF2025 vonfrancab

Mengen fir 70 Personen

—

Tags: bendtigt Backofen
Gewdlrze: Salz, Pfeffer, Ital. Krdutermischung

35 Stiick Pepperoni
35 Stuck Tomaten
2.8 kg Frischkdse  mit Krautern, nach Belieben wirzen, Salz, Pfeffer hinzugeben
7.0EL Ol nach Belieben etwas Ol hinzufiigen
7.0 Stuck Knoblauchzehen

- Frischkaseflllung wirzen und anriihren
- Peperoni fillen & in den Ofen schieben
- Tomaten wiirzen, Knoblauch draufgeben und etwas Ol dariiber traufeln

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gefuellte-peperoni-ofentomaten-scf2025--10



