Geh aC kteS U n d H O I’ n I | von josuaneuhaus@gmail.com

Mengen fir 95 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Salz

14.3 kg Hackfleisch

19 Stiick Zwiebeln

38 Stiick Ruebli

1.9 Liter Rotwein

1.42 kg Tomatenpuree
9.5 kg gehackte Tomaten
95 g Paprika

28.5 Stlick Lorbeerblatt
13.3 kg Hornli

2.85 kg Reibkase

portionweise anbraten
fein gehacktes

in Warfel

beigeben, aufkochen

(Pelati)
zugeben, ca. 30min, mit Salz und Pfeffer wirzen

al dente kochen
dazu servieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gehacktes-und-hoernli--10



