GehatheS Und HOI’n|I Und Apf6|mUS von Patrick Niederberger

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Pfeffer

1.8 kg Hackfleisch
3.75 Stiick Zwiebeln
3.75 Stick Ruebli

3.0 dI Rotwein

1.0 Liter Bouillon (flissig)
150 g Tomatenpuree
18.8 g Paprika

4.0 Stuck Lorbeerblatt
18.8 g Thymian

1.8 kg Hornli

500 g Apfelmus

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gehacktes-und-hoernli-und-apfelmus-b644--10
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portionweise anbraten
fein gehacktes
in Warfel

beigeben, aufkochen

zugeben, ca. 30min
zugeben, wirzen Salz und Pfeffer
al dente kochen
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