e

“ J 4 } g | ] '_ -. 2
- g f / E
4 — = - |" : - - I - -y r
J TP ¥ AT~ arsy 8 ] i~ ":’ v I fi
4 I JH _9f_ & N A [ | i rd | '

]

=met

Geilheit (Flammkuchen/ Knopflieintopf) vonbayiecomerge.net

Mengen fur 10 Personen

Quelle: Trisis Tante
Tags: Einfach, Fur Zeltlager
Gewirze: Pfeffer, Salz

5.0 Stiick Zwiebeln

250 g Speckwiirfeli

500 g Lauch

1.2 kg Knopfli

500 g Creme fraiche Krauter

500 g Reibkase

Mit einem griinen Salat erganzen

Dinsten

Anbraten, danach mit Zwiebeln andiinsten

Mit Zwiebeln Dinsten

Mit etwas Ol anbraten und mit Salz abschmecken

Alle Zutaten in einen Topf und mit Creme Fraiche verfeinern mit Pfeffer
abschmecken

Zum Garnieren

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geilheit-flammkuchen-knoepflieintopf-ac26--10



