Gem USG RatatOl.“”e von Marcus Bosshard

Mengen fir 8 Personen
Alle Zutaten in Wirfel schneiden

1.Ratatouille: Zwiebel, Knoblauch, Gemiise und Krauter in der Butter andampfen, wiirzen. Zugedeckt bei kleiner Hitze
15-20 Minuten dampfen. Krauter entfernen.

Tags: Einfach

160 g Tomaten

1.6 Stiick Zucchetti
0.8 Stuck Auberginen
* 72 g Zwiebeln

1.6 Stiick Pepperoni

* angenaherte Umrechnung, z.B. kg -> Stuck / TL -> g

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuese-ratatouille-2890--10



