Gemiusebouquet (Beilage) von rueditoratn

Mengen fur 10 Personen

Gewilrze: Salz, Petersilie

50 g Zwiebel
250 g Ruebli
250 g Ruebli

250 g Lauch
1.5 dl Wasser

Fein schneiden, zu Ol in Pfanne geben
in Stucke schneiden

Kohlrabi!!
In Stlicke schneiden

in Ringe schneiden
(Bouillon) Wenig Wasser, Abléschen, bis der Pfannenboden bedeckt ist

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuesebouquet-beilage--10



