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Gem U S eb r U h e m |t B a.C kel’bsen von roma_zubenko@hotmail.com

Mengen fur 10 Personen
plus Backerbsen 1 kg

Gewilirze: Salz, Pfeffer

2.5 Liter Bouillon (flissig)
1.0 Bund Peterli

Die Bruhe nach den Anweisungen zubereiten.
Die Petersilie waschen, trocken schiitteln und die Blatter abzupfen. Dann fein hacken und mit den Brétchen in die

Suppe geben.
Zum Schluss gut mit Salz und Pfeffer abschmecken und servieren.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuesebruehe-mit-backerbsen--10



