Gemusesauce flr Spaghetti vonkan

Mengen fur 20 Personen

Gewlrze: Paprika, Pfeffer, Basilikum

2.0 cl Olivenol

6.0 Stick Knoblauchzehen
2.0 Bund Petersilie, frische
1.0 kg Zucchetti (g)

1.0 kg Ruebli

100 g Pepperonchini

1.2 Liter Halbrahm
2.5TL Salz

4.0 cl Zitronensaft
300 g Reibkase

Knobli & Petersilie fein schneiden, zu Ol geben

Zucchetti & Riebli vorbereiten, in feine Streifen schneiden oder hobeln,
beifiigen

2 Peperoncini
waschen, halbieren, entkernen, in feine Streifen schneiden, zugeben
Unter Rihren dampfen

abldéschen

oder Gemusebouillon
Mit wenig Pfeffer, Paprika wirzen

2.5 EL Zitronensaft
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