Gemusesuppe vonchami

Mengen fir 10 Personen

150 g Zwiebeln
600 g Kartoffeln
1.0 kg Gemiise nach Wahl

2.0 dl Halbrahm

mit Krautern anbraten

hinzufiigen und mit 11 Bouillon abléschen
Ca. 20 min kochen, dann purieren

zum verfeinern

Mdégliches Gemiise: Karotten, Sellerie, Lauch, Blumenkoch, Peperoni

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuesesuppe-81e5--10



