Gemusesuppe voce

Mengen fir 27 Personen

2.7d 0Ol

2.025 kg Ruebli

1.01 kg Sellerie

1.62 kg Lauch

2.7 kg Kartoffeln

2.7 g Bouillion
675 g Zwiebel  Alles Gemiise waschen, riisten und klein schneiden. Im Ol andiinsten.

13.5 Liter Bouillon (flissig)  Bouillonwirfel zugeben und pro Bouillonwirfel mit einem halben Liter Wasser
abloschen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuesesuppe-92c¢8--10



