Gemusesuppe VOrspeise vonkiausony

Mengen fur 77 Personen

1.39 kg Zwiebeln

1.92 kg Kartoffeln

3.85 kg Gemiuse nach Wahl
7.7 dl Weisswein

4.62 Liter Bouillon (flussig)
7.7 dl Halbrahm

Zubereitung ca. 1.5h

mit Krutern anbraten
schneiden und dazugeben
schneiden und dazugeben
abldschen

zum verfeinern, kurz vor dem Servieren

Mdgliches Gemiise: Karotten, Sellerie, Lauch, Wirz

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gemuesesuppe-vorspeise-218c--10



