Gerlebener Telg (Wahentelg) von Marco Gurber

Mengen fur 10 Personen
Perfekt fur stisse und salzige Wahen.

500 g Mehl
250 g Margarine  Margarine ist hier fur einmal besser denn Butter.
2.5 dl Wasser
12 g Salz

Alle Zutaten zu einem weisslichen Teig verarbeiten. 1 Stunde kuhl stellen.

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geriebener-teig-waehenteig--10



