=

e

F

I { ri {f ‘." /
) Tkl 9;;‘ 1P AN Jj-n.' {é/ °{‘)"\\'—"' Yy
ot LA vy v S AU ﬁ; y Lé UV L

—

_,ii"r-u _

e

GeSCh n6t28|tes SChWGI neﬂe|SCh von Tanja Wunderli

Mengen fur 10 Personen

3.0cl Ol

1.2 kg Schweinegeschnetzeltes
100 g Zwiebeln

2.0 Stuck Knoblauchzehen

24 g Mehl

1.0 Stick Bouillonwiirfel

50 g Bratensauce

20 g Salz

4 cl Vollrahm

Wenn nétig Wasser nachgiessen.

erhitzen
auf grosser Stufe anbraten
schneiden und auf kleiner Stufe diinsten

dariiberstauben, mischen
mit 2 bis 3 dl Wasser anrtihren und abléschen

mit Salz oder Streuwirze wirzen, Pfeffer Thymian und Rosmarin
hinzugeben.
Auf kleiner Stufe zugedeckt 15 bis 20 Minuten schmoren lassen.

Sauce verfeinern. Mit Bratensauce strecken

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/geschnetzeltes-schweinefleisch-72bc--10



