GhaCKEtS & HOI‘n|I von Karin

Mengen fur 7 Personen

Gewurze: Paprika, Salz, Thymian, Pfeffer

875 g Hackfleisch

70 g Zwiebel

2.1 Stiick Raebli

4.725 dl Rotwein

4.725 dl Bouillon (flissig)
140 g Tomatenpuree

875 g Hornli
0.7 Stick Salat

Anbraten, herausnehmen

Zwiebel, Ruebli und Sellerie beigeben, kurz anbraten. Wein dazugiessen,
aufkochen. Bouillon und alle Zutaten bis und mit Paprika (3TL fur 10 Pers) mit
dem Fleisch beigeben, zugedeckt ca. 30 Min. kécheln, Thymian (ca. 1 EL fir
10 Pers) beigeben, wirzen (Salz & Pfeffer).

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ghackets-hoernli--10



