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Ghackets mit HOornli "vegi" vonsii

Mengen fur 40 Personen

Gewilrze: Pfeffer, Salz

12 Stiick Knoblauchzehen

10 Stiick Zwiebeln

2dl Ol

800 g Sellerie

12 Stick Ruebli

2.8 kg Soja Granulat (wie Hack)

400 g Tomatenpuree

4.0 kg gehackte Tomaten
4.0 Liter Bouillon (flissig)
8.0 Stuck Lorbeerblatt
3.2 kg Hornli

200 g Butter

800 g Reibkase

Hacken

erhitzen. Knobli & Zwiebeln dazugeben und kurz andinsten
In kleine Wirfel schneiden

in kleine Stlicke schneiden

dazugeben und unter regelméssigem Rihren anbraten. Gemiise dazugeben
und kurz mitbraten

dazugeben und 2 min mitbraten

beigeben

dazugeben. ca. 20 minuten kdcheln lassen
dazugeben

den Hornli beigeben

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/ghackets-mit-hoernli-vegi-456d--10



