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Mengen fur 10 Personen

Eier und Zucker mischen

Backpulver, Salz und Mehl mischen.

Beide Mischungen mit Zitronenschale und Butter zu einem Teig mischen.

Mit Gummischaber Fruchtstiicke untermischen.

Backform mit Backpapier auslegen und ca. 40 min bei 180°C backen. Messerprobe, ob noch Teig klebt, zeigt, ob der
Kuchen gut ist.

Tags: bendtigt Backofen, Einfach
Ausrustung: Backtrennpapier, Cakeform

200 g Weissmehl

200 g Butter

200 g Zucker

4.0 Stuck Eier

7.0 g Backpulver
1.0 Stick zitronen  Schale abgerieben

1.0 g Salz

1.0 Stick Saisonfrichte  ca. 200g
in Stucke geschnitten

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gleichschwerkuchen--10



