GI U hWEl n von Roger Lichinger

Mengen fir 10 Personen

2.5 Liter Rotwein

350 g Zucker

2.0 Stiick Orangen
5.0 g Zimt

5.0 Stuck Nelken
1.0 g Muskatnuss

alles in einer Pfanne unter gelegentlichem Rihren bis vors Kochen bringen.
Pfanne von der Platte ziehen, zugedeckt ca. 10 Min. ziehen lassen, nochmals
heiss werden lassen, Zimtstangen und Nelken entfernen, servieren

Achtung: 5 Stlick Zimtstangen, nicht 5g Zimt

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gluehwein-ce94--10



