Gnoccl Salvia + Ratatouille von«icheawia

Mengen fur 10 Personen

2.5 kg Gnocchi

10 g Salbeiblatter 1 Packung: klein schneiden in (veganer) Butter oder Ol mit Gnocchi kurz
anbraten.

100 g Zwiebel  evt. Plus Knoblauch und Gewiirze (Salz, Pfeffer, Bouillon, ...)
Gemiise wirfeln und anbraten
Mit Tomatensauce abléschen und kécheln lassen.

4.0 Stiick Zucchetti
2.0 Stiick Auberginen
1.0 kg Tomatensauce Napoli

Rezept online: https://www.lagerkochbuch.ch/recipes/gnocci-salvia-ratatouille--10



